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Brilliant Wines from Central Europe. 

Winemaker Notes 
The grapes arrive at the cellar very soon after 
harvesting and undergo a 12‐hour period of skin 
contact.  One third of the Sauvignon matures for 10 
months in new oak‐acacia barrels (228L), two thirds 
in stainless‐steel tanks. During maturation, 
bâtonnage is gently performed. The wine is aged in 
the bottle for at least 6 months. 

Tasting Notes 
This is a still, full bodied, dry white wine. It boasts a 
yellow‐green color with hints of platinum.  The aroma 
is fresh and clean and characterized by tones of citrus 
fruits and acacia flowers.  The flavor is full and 
balanced, completed with juicy acid.  This wine has a 
long finish as well as potential for further aging. 

Suggested Pairings 
This wine is a delightful accompaniment to 
asparagus or grilled zucchini. Try it with a fresh 
green salad with vinaigrette or a light fish like 
sole.  It should be served at about 48 degrees 
Fahrenheit and can be cellared for 3‐6 years.  

About Gala 
Gala takes a family approach to their wines with a 
focus on precision, sustainability, and harmony.  They 
strive to produce original wines of superior quality. 
Wines originating from outstanding locations, grown 
on historically renowned vineyards with a specific 
origin, providing the wines with unique and out‐of‐
the‐ordinary character. They follow the historical 
traditions of Moravian viticulture, contributing to 
landscape maintenance and protection while 
respecting an ecologically sound approach. 

WINE: Sauvignon Blanc 

PRODUCER: Gala 
 
 

 

Details 
VINTAGE: 2016 

GRAPES:  100% Sauvignon Blanc 

REGION: Moravia, Czech Republic 

ALCOHOL: 13.5% 

ACIDITY: 6.5 g/l 

RESIDUAL SUGAR: 4.5 g/l 

BOTTLES PRODUCED: 4300 

 

 


